
La Sosta dell'Idice
M E N U

T A G L I E R E  D I  S A L U M I  E  C R E S C E N T I N E
min.2 persone
Tagl iere di  salumi nostrani  con crescent ine ,
formaggi e marmel lata

15 .00

F R I T T O  M I S T O  D E L L O  C H E F
min.  2 persone
Quattro del le nostre f r i t ture a discrez ione del lo
chef accompagnate da maionese

12 .00

T A R T U F O  D ' U O V O
Uovo Fr i t to dal  cuore morbido con crema di  patata
tartufata.

7 .00

S T R U D E L  D I  V E R D U R E
Pasta sfogl ia r ip iena del le nostre verdure e noci ,
serv i ta con salsa al  ta leggio DOP.

6 .00

I  T R E  C A R C I O F I
insalat ina di  carciof i  e agrumi ,  carciofo f r i t to e
crema di  carciof i .

8 .00

A N T I P A S T I

P R I M I  P I A T T I

T O R T E L L O  N E R O
Pasta con carbone vegetale ,  r ip iena di  r icotta e
radicchio ,  mantecato con mascarpone e speck

1 1 .00

S P A G H E T T O  A L L A  C H I T A R R A
Pasta al l 'uovo traf i lata al  bronzo,  condita con
f inocchi ,  o l ive ,  a l ic i  e scorza d 'arancia

8.00

L A  N O S T R A  C A C I O  E  P E P E
Pasta al l 'uovo r ip iena con r icotta pecor ino e pepe
serv i ta con guanciale croccante e salsa di  cavolo 

12 .00

L A  T A G L I A T E L L A
tagl iate l la serv i ta in due vers ioni ,  prosciutto e
carciof i ,  oppure ragù

9 .00

G N O C C H I  D I  C A M P A G N A
Gnocchett i  d i  patate v io la ,  serv i ta con crema di
broccol i ,  sals iccia e salsa al la c ipol la

9 .00

S E C O N D I  E  C O N T O R N I

L A  P E T R O N I A N A
La cotoletta di  Bologna serv i ta con prosciutto di
Modena DOP e fonduta di  parmigiano

15.00

C O S T O L I N E  D I  M A I A L E  B B Q
Costol ine di  maiale cotte a bassa temperatura
con salsa barbecue,  serv i te con fr iggione

14 .00

R O L L È  D I  C O N I G L I O
Conigl io r ip ieno di  carne serv i to con fondo di
cottura e splash di  sottobosco.

13 .00

G U A N C I A  D I  M A N Z O

C A R R È  D I  A G N E L L O

Guancia di  manzo brasata serv i ta con purè di
patate

15 .00

Carrè di  agnel lo cotto a bassa temperatura ,
serv i to con vel lutata di  carciof i

15 .00

P A T A T E  A L  F O R N O
V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A
F R I G G I O N E
P U R È  D I  P A T A T E

4.00


